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Aplicacion de las levaduras
Saccharomyces y Kloeckera nativas en
la fermentacion de jugo de agave para

generar un perfil aromatico distintivo

RESUMEN

|
La presente invencion se refiere a la "Aplicacion de las levaduras
del genero de Saccharomyces y de Kloeckera nativas del
proceso de tequila, en la fermentacién de jugo de agave para
generar un perfil aromatico distintivo". A pesar del gran interés
de la industria tequilera de obtener bouquet distintivos que
provean de una personalidad al producto final, aun no se han
hecho estudios profundos en este aspecto. En esta invencién se
presentan un método de produccidn de compuestos aromaticos
obtenidos por levaduras tequileras de diferentes géneros.
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