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Preparacion y el uso de proteinas vegetales y su
fraccion de glutelinas de Ditaxis heterantha
como emulsificantes para su uso como

ingrediente en embutidos carnicos

RESUMEN

|
Esta invencion se refiere a la obtencion de un aislado proteico y su fraccién

de glutelinas de Azafran de bolita, Ditaxis heterantha, con propiedades
emulsificantes probadas en un sistema de embutidos especificamente
salchichas. Esta invencion considera el proceso de obtencién de la proteina
y la fraccion de glutelinas una segunda etapa correspondiente a la
evaluacién de sus propiedades emulsificantes y su aplicacion en un
embutido y la tercera en la evaluacion de las propiedades fisicoquimicas. El
producto de esta invencion es para uso en productos alimenticios en el area
de carnicos, para embutidos y productos relacionados.
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