EXTRACTO DE COMPUESTOS POLIFENOLICOS A PARTIR DE CASCARA O SEMILLA DE TUNA, SU
PROCESO DE OBTENCION Y USOS

Organizacion ofertante: | Centro de Investigacion y Asistencia en Tecnologia y Disefio del Estado
de Jalisco, A.C.
Tipo de organizacion: Centro Publico de Investigacién
Estado actual de | Laboratorio
desarrollo:
Relacion deseada: — Financiamiento de investigacidn y/o desarrollo tecnolégico (socio
tecnoldgico);
— Pruebas especializadas de aplicacion;
— Creacion de una nueva empresa (Joint Venture) para la
comercializacién de los productos;
— Licenciamiento de las patentes
Sector: Alimentos
Area de conocimiento: Biotecnologia de Alimentos
Palabras clave: Polifendlicos, cascara de tuna, semilla de tuna, polifenoles,
propiedades bioldgicas

DESCRIPCION DETALLADA:

Planteamiento:
El hombre en los ultimos afios presenta un interés acentuado en consumir ciertos
alimentos, que ademas del valor nutritivo aporten beneficios a las funciones del cuerpo.
Actualmente existe una renovada atencién en incluir ciertos componentes a los alimentos
procesados con el objeto de complementar alguna deficiencia de la poblacidn. Las plantas
como fuentes de antioxidantes se pueden utilizar para la preservacion del valor nutritivo
previniendo de deterioro oxidativo de lipidos y para propdsitos medicinales. La mayor
parte de la capacidad antioxidante de los vegetales puede ser debida a los polifenoles que
poseen caracteristicas biolégicas extensas y, particularmente, a su propiedad de
secuestramiento de radicales libres.

Solucioén:
Extracto de compuestos polifendlicos a partir de cadscara o semilla de tuna que pertenece
al campo de extraccién selectiva de sustancias provenientes de material vegetal, con
funciones bioldgicas aplicables en las industrias de alimentos, nutracéuticos, cosméticos y
farmacéutica.

Aspectos nuevos e innovadores:
Las investigaciones realizadas han permitido demostrar que los extractos conteniendo
compuestos polifendlicos obtenidos de la cdscara y semillas de tuna poseen polifenoles
con propiedades biolégicas documentadas como: antioxidante, antinflamatoria,
anticancerigena, antitrombodtica, y en la prevencion de enfermedades coronarias.

CARACTERISTICAS TECNICAS:
La presente invencion se refiere a un proceso de obtencidn del extracto de compuestos
polifendlicos a partir de cascara o semilla diferentes variedades de tuna Opuntia sp. Asi
COmo a sus usos en cosmeéticos, alimentos, nutracéuticos u farmacos. El proceso
mencionado consiste en las siguientes etapas.
1. Separacion de la céscara y semillas
2. Secado de las cascaras y semillas




Molienda de la semilla y cascara

Extraccion de compuestos polifendlicos

Evaporacion del solvente del extracto de compuestos polifendlicos
6. Envasado del extracto
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Principales ventajas derivadas de su utilizacion:

Los polifenoles en vegetales y frutas pueden prevenir enfermedades degenerativas
incluyendo céncer por su accidn antioxidante y/o la modulacion de varias funciones de las
proteinas.

Las plantas como fuentes de antioxidantes se pueden utilizar para la preservacién del
valor nutritivo previniendo el deterioro oxidativo de lipidos y para propdsitos medicinales.
Las investigaciones realizadas han permitido demostrar que los extractos conteniendo
compuestos polifendlicos obtenidos de la cdscara y semillas de tuna poseen polifenoles
con propiedades biolégicas documentadas como: antioxidante, antinflamatoria,
anticancerigena, antitrombdtica, y en la prevencion de enfermedades coronarias.

Aplicaciones:

Industrias de Alimentos, nutracéuticos, cosméticos y farmacéutica

PROPIEDAD INTELECTUAL

Patente otorgada en 2011 con vigencia al 2027

SOBRE LA ORGANIZACION OFERTANTE

Presentacion: El Centro de Investigacion y Asistencia en Tecnologia y Disefio del Estado

de Jalisco, A.C. (CIATEJ) es un Centro Publico de Investigacion
perteneciente a la red de centros de desarrollo e innovacién tecnoldgica
del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia (CONACyT). Enfocados a los
sectores agricola, alimentario, salud y medio ambiente con énfasis en la
aplicacién innovadora de la biotecnologia.

Persona de contacto:

Mtro. Evaristo Urzua Esteva - eurzua@ciatej.net.mx
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