PECTINA DE ALTO METOXILO EXTRAIDA CON UN ACIDO BIODEGRADABLE A PARTIR DE

RESIDUOS CITRICOS, METODO DE OBTENCION USOS Y APLICACIONES

Organizacion ofertante: | Centro de Investigacion y Asistencia en Tecnologia y Disefio del Estado
de Jalisco, A.C.
Tipo de organizacion: Centro Publico de Investigacidon
Estado actual de | Pruebas de concepto comercial
desarrollo:
Relacion deseada: — Financiamiento de investigacidn y/o desarrollo tecnolégico (socio
tecnoldgico);
— Pruebas especializadas de aplicacion;
— Creacion de una nueva empresa (Joint Venture) para la
comercializacién de los productos;
— Licenciamiento de las patentes
Sector: Alimentos
Area de conocimiento: Biotecnologia de Alimentos
Palabras clave: Pectina de alto metoxilo, residuos citricos, emulsificantes

DESCRIPCION DETALLADA:

Planteamiento:
La pectina es considerada como uno de los ingredientes funcionales mas versatiles en
diversos sectores de la industria como son el alimentario, farmacéutico y cosmético.
Dentro de las propiedades funcionales mas valoradas se encuentra propiedades como
agente estabilizante, espesante, gelificante y adhesivo por mencionar algunas. Desde
hace muchos afos, la industria alimentaria ha centrado esfuerzos por desarrollar
productos con nuevas texturas, sabores y apariencia. Aparte, desde el punto de vista
nutricional, la pectina ha demostrado disminuir los niveles de colesterol en sangre,
especialmente las fracciones de lipoproteinas de baja densidad reduciendo asi el riesgo a
enfermedades coronarias (Charalampopou, D. er al., 2009).

Solucion:
La presente invencién se refiere a la obtencidn de una pectina de alto metoxilo con
propiedades gelificantes y emulsificantes extraida con un acido biodegradable de gradual
y continua disminucion de pH a partir de desechos citricos. También se hace referencia al
método de obtencion de la misma, usos y aplicaciones.

Aspectos nuevos e innovadores:
El producto se obtiene usando un acido orgdnico biodegradable. Tienealto rendimiento y
un costo de produccidén menor.

CARACTERISTICAS TECNICAS:




El proceso para la obtencidon del producto de la presente invencién comprende las
siguientes etapas:

1.
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Obtencidn de la harina de cascara de limdn
Solubilizacién

Recuperacion

Secado

Molienda

Principales ventajas derivadas de su utilizacion:
— La presente invencidn es un método de bajo costo y facil implementacion
— Usa un acido biodegradable a partir de residuos citricos

Aplicaciones:

— En las siguientes industrias: alimentos, farmacéutica, cosmética

PROPIEDAD INTELECTUAL

— Patente solicitada en el 2014
— MX/a/2014/015446

SOBRE LA ORGANIZACION OFERTANTE

Presentacion:

El Centro de Investigacion y Asistencia en Tecnologia y Disefio del Estado
de Jalisco, A.C. (CIATEJ) es un Centro Publico de Investigacion
perteneciente a la red de centros de desarrollo e innovacién tecnoldgica
del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia (CONACyT). Enfocados a los
sectores agricola, alimentario, salud y medio ambiente con énfasis en la
aplicacion innovadora de la biotecnologia.

Persona de contacto: Mtro. Evaristo Urzla Esteva - eurzua@ciatej.net.mx
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