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Procesos para aumentar la capacidad
fermentativa de levaduras no

Saccharomyces

RESUMEN

1
La presente invencién se refiere a procesos para aumentar la

capacidad fermentativa de levaduras no-Saccharomyces en la
fermentacion de jugo de frutas, vegetales, tubérculos y
macerados de cereales. Las levaduras no-Saccharomyces han
recobrado interés por su capacidad de generar aromas y
perfumes agradables; sin embargo, su uso en la elaboracién de
bebidas alcohdlicas esta limitada por su baja capacidad
fermentativa debido a una presunta intolerancia al etanol. En
esta invencion se presenta un proceso de propagacion para
obtener levaduras no-Saccharomyces activas asi como un
proceso para alcanzar una alta eficiencia fermentativa en las
condiciones que utiliza la industria de bebidas alcohdlicas.
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