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Equipo fermentador de cacao y proceso para aumentar
sabor y aroma en el cacao fino
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Una excelente oportunidad de negocio con este fermentador de cacao que permite una distribucion
rapida y homogénea del medio de cultivo logrando un crecimiento de microorganismos y reacciones
enzimaticas a partir de la pulpa de cacao obteniendo precursores de sabor y aroma de un cacao fino.
Ademas, esta invencién considera una estandarizacion del proceso de fermentacion de cacao para
obtener metabolitos y compuestos volatiles, evitando fugas y con mayor control de microorganismos.
Industria de los alimentos, la confiteria y chocolates

México, Dra. Elida Gastelum Martinez egastelum@ciatej.mx

Av. Normalistas 800, Colinas de la Normal,
Guadalajara, Jalisco, México

Tel. (33) 3345 5200

informes@ciatej.mx

n o www.ciatej.mx




