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Nombre de la tecnologia: Sistema biolégico capaz de incrementar el rendimiento y la

.,}

pureza de la Astanxantina con beneficios a la salud en

alimentos
Sector Alimentos
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Descripcion Método para la produccién de astaxantina, un antioxidante y colorante utilizando en la industria de

alimentos, mediante sistemas bioldgicos que evita el uso de solventes y generar un producto con
mayor purezay rendimiento. Mejora la apariencia de algunos productos aumentando la aceptabilidad
por parte de los consumidores y que ademas aporta propiedades nutricionales. Asi mismo nuestra
patente ayuda a incrementar el rendimiento del producto obtenido.
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