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Extracto de levadura que mejora el sabor, aroma, color y la

calidad de las bebidas industrializadas

Bebidas

MX/a/2023/013038

Método para obtener extracto de levadura a partir de un residuo de extraccion de acidos nucleicos de
levadura. Este extracto de levadura es un producto que aporta sabor, aroma, color y nutrientes a los
alimentos y bebidas. Algunas ventajas son: aprovecha un material que de otra forma se desecharia, lo
gue reduce el costo de la materia prima y el impacto ambiental. Se conservan las propiedades
funcionales y sensoriales del extracto de levadura, lo que mejora la calidad del producto final.

Ideal para la industria de las bebidas.
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