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Nombre de la tecnologia: Proceso para obtener un fermentado de coco enriquecido

con probiéticos y antioxidantes
Sector | Alimentos y bebidas

Propiedad Intelectual | MX/a/2022/011607
Descripcién | Proceso novedoso para obtener un producto fermentado de coco libre de ingredientes de origen
animal de consumo seguro para personas con intolerancia a la lactosa y/o alergia a la proteina de
la leche de vaca. Un alimento con aumento en actividad antioxidantes y probidticos. En resumen,
nuestra invencion tiene como objetivo obtener un alimento enriquecido con probidticos, libre de
ingredientes de origen animal, conservadores y saborizantes artificiales.
Aplicaciones  |ndustria alimentaria y de las bebidas
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