Nombre de la tecnologia: Proceso mejorado de extraccion de antocianinas y otros

compuestos fenodlicos con un gran mercado

Sector | Productos alimentarios y nutracéuticos. Sector de los cosméticos y farmacéutica

Propiedad Intelectual ™MX/a/2019/011174
Resumen | Esta invencion ofrece una solucion innovadora para la extraccion eficiente de antocianinasy
compuestos fenolicos del frijol comun, con beneficios tanto econdmicos como ambientales. La
extraccion de antocianinas del frijol comun enfrenta un obstaculo importante: el descascarillado.
Tradicionalmente, se requeria pelar y moler los granos antes de extraer las antocianinas, lo que era
costoso en términos de tiempo y recursos. Por ello esta solucidon utiliza diéxido de carbono
supercritico como solvente para extraer las antocianinas y compuestos fendlicos directamente de la
matriz alimentaria del frijol, sin necesidad de descascarillar ni moler los granos. Esto ahorra tiempo,
recursos y posee mayor rendimiento.
Aplicaciones Productos alimentarios y nutracéuticos. Sector de los cosméticos y farmacéutica
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