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Nombre de la tecnologia: Obtencién de un polisacarido con capacidad emulgente y

viscosificante con un mercado en crecimiento

Sector | Alimentos, farmacéutica, cosméticos. I+D

Propiedad Intelectual ™MX/a/2019/013814

Resumen | Esta patente ofrece un polisacarido microbiano con propiedades Unicas y aplicaciones versatiles.
Estos polisacaridos se aplican como ingredientes en productos alimenticios o farmacéuticos,
desempenando funciones clave. El objeto de la invencion es producir un exopolisacarido (EPS) que
puede utilizarse como emulgente en alimentos, mejorando la textura y estabilidad de productos
como salsas, aderezos y productos horneados. Podria mejorar la biodisponibilidad de ciertos
medicamentos. En cosméticos, podria actuar como agente espesante o estabilizador.

Aplicaciones Alimentos, farmacéutica, cosméticos. |+D
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