Nombre de la tecnologia: Proceso vanguardista de produccién de las enzimas de fructanasas

obtenidas de levaduras con muiltiples aplicaciones industriales.
Industria alimentaria, Industria de bebidas fermentadas/destiladas, obtencion de miel de agave,
hidrdlisis de mostos tequileros, laboratorios de 1+D.
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Resumen | Esta patente tiene un gran potencial para interesados en el campo de la biotecnologia industrial y la
produccioén sostenible. La invencidn se centra en la produccidn de fructanasas utilizando la levadura
Kluyveromyces marxianus. El objetivo es obtener una fructanasa operacionalmente estable con
aplicaciones en diferentes industrias. Esta patente reemplaza los métodos convencionales de
hidrolisis acido-térmica utilizados en la industria tequilera y en la obtencién de jarabe rico en fructosa.
A diferencia de los procesos tradicionales, esta técnica no requiere altas temperaturas ni el uso de
productos quimicos téxicos. Se reduce el consumo de energia y se minimizan los residuos.
Ap[icaciones Industria alimentaria, Industria de bebidas fermentadas/destiladas, obtencion de miel de agave,
hidrdlisis de mostos tequileros, laboratorios de |1+D.
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