
 
 

   

 

 

Nombre de la tecnología: Proceso innovador de hidrólisis enzimática de fructanos y con 
múltiples aplicaciones comerciales 

Sector Industria de los alimentos y bebidas. Empresas de I+D. 

Propiedad Intelectual MX/a/2016/016731 

Resumen El café es uno de los productos más deseados en todo el mundo, por tanto, el valor de esta p El 
mercado de los edulcorantes naturales y los prebióticos está en crecimiento dado que los 
consumidores buscan alternativas más saludables y naturales. Por tanto esta patente se centra 
en un método para la producción de fructooligosacáridos y jarabe fructuosado o miel de agave 
mediante la hidrólisis de fructanos. Posee aplicaciones en la industria alimentaria, como 
edulcorantes naturales y prebióticos. 

Aplicaciones Industria de los alimentos y bebidas. Empresas de I+D. 
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