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3. Efecto del reposo en  los compuestos volátiles de una salsa fermentada de 
chile habanerocon bacterias ácido lácticas 
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7. Pacheco López A., Sanchez Contreras A., y Rodríguez Buenfil I.M. Solicitud de 
patente con Folio: MX/E/2013/088432 presentada el 3 de diciembre de 2013 
con título: Cepa de Candida Tropicalis y su uso en proceso de fermentación 
de mezclas de azúcares para la producción de alcohol. No. De expediente 
MX/a/2013/014178. Título de patente No. 375159. Otorgado el 10 de 
septiembre de 2020. 

8. Pacheco López A., Sanchez Contreras A., y Rodríguez Buenfil I.M. Solicitud de 
patente con Folio: MX/E/2013/088445 presentada el 3 de diciembre de 2013 
con título: Cepa de Candida glabrata y su uso en proceso de fermentación de 
mezclas de azúcares para la producción de alcohol. No. De expediente 



 

MX/a/2013/014179. Título de Patente No. 363577 otorgado el 13 de marzo 
de 2019 

9. Angeles Sánchez Contreras, Manuel Ramirez Sucre, Neith A. Pacheco, Ingrid 
Rodriguez Buenfil. Solicitud de patente con Folio: MX/E/2014/015444 
Proceso de secado por micro aspersión y preparación del complejo de 
inclusión hesperidina/ciclodextrina. Expediente MX/E/2014/090373. 
Presentada el 16 de diciembre de 2014. Título de Patente No.357455 
otorgado el 21 de junio de 2018. 

10. Diana Baigts, Neith A. Pacheco, Elida Gastelum, Ingrid Rodriguez Buenfil. 
Solicitud de patente con Folio: MX/E/2014/015446 Pectina de alto metoxilo 
extraída con un ácido biodegradable a partir de residuos cítricos, método de 
obtención, usos y aplicaciones. Título de Patente No.357455 otorgado el 21 
de junio de 2018. 

 
Principales 
logros y 
distinciones / 
Main 
achievements 
and distinctions 

• Investigador Nacional Nivel II del SNI  del 1 de enero de 2021 a 31 de diciembre 
de 2024 

• Programa Mentoras en la Ciencia 2022. 

• Miembro de la Academia Mexicana de Ciencias (2021 a la fecha) 

• Reconocimiento por la destacada contribución científica al Estado de Yucatán. 
H. Congreso del Estado de Yucatán. LXII Legislatura. 14 de febrero de 2020. 

• Sistema de Nacional de Investigadores (1992-1996, 2004-2006,  2010-2012, 
2013-2016, 2017-2020). 

• Directora Fundadora de la Unidad Sureste del CIATEJ (2002-2015) 

• Conformación del grupo de investigación y Desarrollo de infraestructura, de la 
Subsede Sureste de CIATEJ en la ciudad de Mérida, Yucatán. 

• Reconocimiento por 30 años de servicio en el Centro de Investigación y 
Asistencia en Tecnología y Diseño del Estado de Jalisco A.C. (CIATEJ). (2018). 

• Cátedra Patrimonial de Excelencia Nivel II.  (1996 -1999) 

• Estancias de Investigación en el Laboratorio de Ingeniería Bioquímica del Ecole 
National Superieure d´ Ingenieurs de Genie del INP con el  Prof. Pierre 
Strehaiano (1994,1995, 1996, 1997). 

• Estancias de Investigación en la Universidad Libre de Bolzano Italia/Free 
University of Bozen – Bolzano. Faculty of Science and Technology con el Prof. 
Matteo Scampicchio  (2016, 2017 y 2018). 

• Evaluador RCEA del CONACYT desde 2003 (RCEA-07-08293-2003) 

• Evaluación de proyectos de Fondos Mixtos, Ciencia Básica, PNPC, PEI, 
Estímulos fiscales, becas, FONDEY, FORDECYT, entre otros (2005 -2018)  

• Jurado Calificador del “Premio Yucatán de Ciencia Juvenil (2008, 2015) 

• Integrante del Grupo de Trabajo responsable de la actualización NOM-189-
SCFI-2016 Chile habanero de la Península de Yucatán. Especificaciones y 
Métodos de Prueba. (2017). 

• Beca CONACyT Maestría (1986-1988) 

• Premio Syntex por el mejor promedio de la generación 1981-1986 FQ de la 
UADY. (1986). 

• Mención Honorífica en el Examen de Grado FQ de la UADY. (1986). 

• Diploma como estudiante destacado y mejor promedio del ciclo escolar 1985-
1986. FQ de la UADY. (1986). 



 

Formación de 
recursos 
humanos / 
Teaching 
experience 

Titulación de 43 estudiantes, de los cuales 18 fueron de posgrado.  
Estudiantes recientes titulados: 
 

1. Kevin Alejandro Avilés Betanzos. Optimización de las condiciones de 
microencapsulación empleando secado por aspersión y de las condiciones de 
extracción por fluidos supercríticos para la obtención de un extracto con alta 
actividad antioxidante a partir de Capsicum chinense y evaluación de su 
microencapsulación. Maestría en Ciencias en Innovación Biotecnológica. 
CIATEJ. 15 de diciembre 2021.  

2. Iván Fierro Maldonado. Optimización por superficie de respuesta de las  
condiciones para la obtención de infusiones con alto contenido de polifenoles 
y actividad antioxidante a partir de subproductos de chile Habanero. Ingeniero 
Bioquímico. Instituto Tecnológico de Acapulco. 10 de Septiembre 2021 

3. Yolidabet Flores Balcazar. Formulación de galletas tipo cracker fortificada con 
nutrientes derivados de subproductos de Capsicum chinense Jaq. Lic. en 
Nutrición. Noviembre 2020. 

4. Gilbert José Herrera Cool.  Morfogénesis de Jatropha curcas var. ALJC01, 
optimización de la inducción de organogénesis adventicia por MSR y análisis 
de la estabilidad genética en clonas con ocho resiembras in vitro. Doctorado 
en Ciencias en Innovación Biotecnológica. Agosto 2019. 

5. Mónica Carolina Ruiz Gutierrez.  Caracterización química, nutricional y 
potencial antioxidante de subproductos de chile habanero cultivado en dos 
tipos de suelo de Yucatán. Ingeniero Bioquímico. Instituto Tecnológico de 
Acapulco. Diciembre 2019. 

6. Juan Daniel Rodríguez Rodríguez. Evaluación del contenido de capsaicinoides 
y parámetros de color en frutos de capsicum chinense jacq., cultivados en tres 
tipos de suelos de Yucatán. Ingeniero Bioquímico. Instituto Tecnológico de 
Acapulco. Diciembre 2019. 

7. Melissa Zamacona Ruiz. Determinación de carotenoides en chile habanero var. 

Jaguar en diferentes grados de madurez, cultivados en tres tipos de suelo de la 

Península de Yucatán. ngeniero Bioquímico. Instituto Tecnológico de Acapulco. 
Noviembre 2019. 

8. Enrique Gómez Rincón. Actividad antioxidante y evaluación textural de 
Capsicum chinense jacq cultivado en tres tipos de suelo con tres estados de 
maduración. Ingeniero Químico. Instituto Tecnológico de Tuxtla Gutierrez, 
Chiapas. Marzo 2019. 

9. Cindy López Domínguez. “Estudio de la capacidad hidrolítica y fermentativa de 
microorganismos silvestres para la producción de bioetanol a partir de 
cladodios de Opuntia ficus indica variedad milpa alta”. Doctorado en Ciencias 
del PICYT. Diciembre 2018.  

10. Ignacio Cruz Eligio.. “Evaluación del efecto de tres diferentes tipos de suelos 
en el crecimiento de la planta y producción de chile habanero (Capsicum  
chinense Jacq)”. Ingeniero Agroindustrial. Universidad Interserrana del Estado 
de Puebla Ahuacatlán julio de 2018. 

11. Tania González Flores. Estudio de la dinámica poblacional de cultivos mixtos 
para la producción de etanol a partir de carbohidratos compuestos. Doctorado 
en Ciencias del PICYT.  Diciembre 2017 



 

12. Eduardo Burgos Valencia. Estudio de la dinámica poblacional de un cultivo 
mixto de dos levaduras silvestres durante la fermentación de una mezcla de 
carbohidratos empleando técnicas moleculares. Maestría en Ciencias en 
Innovación Biotecnológica. Noviembre 2017. 

Estudiantes en proceso: 
1. Julio Enrique Oney Montalvo. “Identificación y cuantificación de los principales 

metabolitos en chile habanero (Capsicum chinense jacq.) en diferentes estados 
de madurez mediante sensores electroanalíticos y cromatografía líquida y de 
gases”. Doctorado en Ciencias en Innovación Biotecnológica. Centro de 
Investigación y Asistencia en Tecnología y Diseño del Estado de Jalisco A.C. 

2. Diego López Salas. Identificación y cuantificación de compuestos volátiles y su 

correlación con el aroma durante la fermentación ácido-láctica del chile 

habanero. Maestría en Ciencias en Innovación Biotecnológica. Centro de 
Investigación y Asistencia en Tecnología y Diseño del Estado de Jalisco A.C. 

Asesor de Tesis: 
1. Eduardo José Burgos Valencia. “Establecimiento de un modelo de redes 

metabólicas en plantas de chile habanero   cultivadas en diferentes suelos 
durante el desarrollo del fruto”.  Doctorado en Ciencias Biológicas. Opción 
Terminal: Bioquímica y Biología Molecular. Centro de Investigación Científica 
de Yucatán. 

 

Breve 
semblanza / 
Brief sketch 

Actualmente trabajo en proyectos relacionados con el desarrollod e productos de alto 
valor agregado a paritr de miel de abeja y estudio de la metabolómica y fermentación 
de miel y  chile habanero y sus subproductos como hojas y tallo, para una vez 
identificados los metabolitos mayoritarios, determinar su posible actividad biológica y 
su aplicación en alimentos funcionales. 
Las tendencias mundiales en el área de alimentación son hacia alimentos que además 
de aportar nutrientes puedan aportar compuestos que ayuden a conservar nuestra 
salud por lo que también se buscan alimentos lo más naturales posibles, es decir sin 
conservadores y/o aditivos químicos. Por otra parte es una prioridad el encontrar 
fuentes alternativas de energía económicas y eficientes, es por esto que una de las 
líneas de investigación en las que trabajo es la producción de etanol a partir de residuos 
agroindustriales. 

  
Research 
Gate 

https://www.researchgate.net/profile/Ingrid_Rodriguez_Buenfil 

Linked in Ingrid Rodríguez Buenfil 

Scopus https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57205729540  

ORCID https://orcid.org/0000-0002-6253-8389  
Google 
Scholar 

https://scholar.google.com/scholar?hl=es&as_sdt=0%2C5&q=Ingrid+Rodriguez+Buenfil
&btnG=  

ResearcherI
D 

https://orcid.org/0000-0002-6253-8389 
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